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Die Reben fiir diese Chardonnay Spatlese wachsen auf tiefgriindigem, schwerem
Mergelboden mit Tonanteil in der Gewanne ,In den Rothéckern”. Ausgebaut wird der Wein
zur Halfte in Holzfassern. Aromen von gelbem Pfirsich, Aprikose, Ananas und Eichenholz
stromen aus dem Glas, untermalt von einer feinen Karamellnote. Am Gaumen présentiert
sich die Spatlese siillich gerundet, frisch-fruchtig und kréaftig zugleich. Zum Lachstatar mit
Avocado und Mango oder gegrillten Garnelen ein tiberaus wiirdiger Begleiter.

BESTELL-NR. 721
TRAUBEN Chardonnay
QUALITAT Terroirwein
LAGE St. Martiner Baron
GEWANNE In den Rothdckern
BODEN Mergel mit Tonanteil
Tagut st martin
e MOSTGEWICHT 97° Oechsle
Charcu::-r-:--. ALKOHOLGEHALT 12,5 % vol

SAURE 589/l
RESTZUCKER 17,3 g/
GLUCOSE 19/l
FRUCTOSE 16,3 g/l
ALLERGENE Sulfite
AUSZEICHNUNGEN Landwirtschaftskammer (LWK) 2025 - gold, Deutsche

Landwirtschaftsgesellschaft (DLG) 2025 - gold
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